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Course information:

Kolegij

TEHNOLOGIJA | KONTROLA KAKVOCE HRANE ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA je obvezni predmet na 1. godini Sveucilisnog

diplomskog studija sanitarnog inZenjerstva koji se odrzava u 2. semestru, a sastoji se od 15 sati predavanja, 15 sati seminara i
30 sata vjezbi. Radno opteredenje za prosje¢nog studenta procijenjeno je na oko 75 sati samostalnog rada i 60 sati
organizirane nastave, Sto je ukupno ekvivalent od 4,5 ECTS.

Cilj kolegija je osposobiti studenta za stru¢nu komunikaciju i suradnju s ostalim strukama uklju¢enim u poslovanje s hranom
zivotinjskog podrijetla, radi uspjeSnog obavljanja aktivnosti iz domene prevencije i nadzora neZeljenih utjecaja poslovanja s
hranom na okolis i na zdravlje ljudi, ili aktivnosti iz domene odrzavanja i nadziranja higijene i sanitacije u poslovanju s hranom.

Sadrzaj kolegija: Studenti se kroz kolegij upoznaju s karakteristikama sirovina, principima i tehnikama prerade,
konzerviranja ili distribucije razli¢ite hrane Zivotinjskog podrijetla, zahtjevima kvalitete te opasnostima specifi¢nim za pojedinu
vrstu hrane Zivotinjskog podrijetla.

List of assigned reading:

Tehnologija i kontrola kakvocde hrane Zivotinjskog podrijetla - priruc¢nik za vjezbe , O. Koprivnjak, V. Majeti¢ Germek,
2024.
PowerPoint nastavni materijal s predavanja, O. Koprivnjak

. Zakoni, pravilnici i vodici iz podrucja kvalitete i sigurnosti hrane

List of optional reading:

Koprivnjak, Olivera: Kvaliteta, sigurnost i konzerviranje hrane (e-udzbenik), Medicinski fakultet Sveucilista u Rijeci,
Rijeka, 2014. https://bib.irb.hr/datoteka/746006.kvaliteta sigurnost i konzerviranje hrane.pdf

Kresi¢, Greta: Hrana i prehrana (udzbenik), Sveuciliste u Rijeci, Fakultet za menadzment u turizmu i ugostiteljstvu,
Rijeka, 2023. https://fthm.uniri.hr/.../Hrana-i-prehrana-Greta-Kresic.pdf

Curriculum:

Student obligations:

redovno pohadati sve oblike nastave; toleriraju se dokumentirani opravdani izostanci do 30% sati predavanja, do 30%
sati seminara i do 30% sati vjezbi
pristupiti pisanju kolokvija za provjeru znanja usvojenih tijekom predavanja (u sluc¢aju _dokumentiranog opravdanog

izostanka s jednog od kolokvija omogucit ¢e se jednokratno pisanje kolokvija u dodatnom terminu)

uspjesno obaviti vjeZbe iz fizicko-kemijskih i senzornih analiza, Sto ukljuCuje: pridrzavati se uputa za rad na siguran
nacin i primjereno postupanje tijekom vjezbe; provesti analiticki postupak; kriti¢ki i pravilno interpretirati rezultate
provedene analize; razduZiti Cistu i funkcionalnu opremu i pribor koristen tijekom vjezbe, pristupiti pisanju zavrsnog
testa

uspjesno obaviti vjeZbe iz pregleda sadrZaja deklaracije, Sto ukljucuje: pripremiti se za vjezbu rjeSavanjem zadacde;
prezentirati zadacu; uspjesno rijesiti slicne zadatke putem testa

sudjelovati u pogonskim vjeZbama, Sto ukljuCuje: prikupiti i zabiljeziti informacije potrebne za ostvarenje zadatka
definiranih tijekom pripremnog seminara

aktivno sudjelovati u zaklju¢nim seminarima tj. sudjelovati u raspravi o informacijama prikupljenim i zabiljezenim
tijekom pogonske vjezbe

uspjesno odraditi tematske seminare - aktivno sudjelovati timskom radu na izradi i provjeri valjanosti dijagrama toka .


https://bib.irb.hr/datoteka/746006.kvaliteta_sigurnost_i_konzerviranje_hrane.pdf
https://fthm.uniri.hr/.../Hrana-i-prehrana-Greta-Kresic.pdf

Exam (exam taking, description of the written/oral/practical part of the exam, point
distribution, grading criteria):

Tko moze pristupiti zavrSnom ispitu:
e Student koji tijekom nastave prikupi = 35,0 ocjenskih bodova.
Tko ne moze pristupiti zavrSnom ispitu:

e Student koji tijekom nastave ostvari 0 do 34,9 bodova ili koji ima 30% i viSe izostanaka s jednog ili vise oblika nastave
(predavanja, seminari ili vjezbe) ocjenjuju se ocjenom neuspjeSan (1) F i ne moze izadi na zavrsni ispit, tj. mora
ponovno upisati predmet sljedece akademske godine.

Other notes (related to the course) important for students:

COURSE HOURS 2021/2022
Tehnologija i kontrola kakvocée hrane Zivotinjskog podrijetla

List of lectures, seminars and practicals:

EXAM DATES (final exam):



