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SVEUCILISTE U R DICINSKI FAKULTET

UNIVERSITY OF RUE ULTY OF MEDICINE

Medicinski fakultet u Rijeci

IZVEDBENI NASTAVNI PLAN
2022/2023

Za kolegij

Tehnologija i kontrola kakvoce hrane biljnog podrijetla

Sanitarno inzenjerstvo (R)

Studij: e e i .
Sveudilisni diplomski studij
Katedra: Katedra za tehnologiju i kontrolu namirnica
Nositelj kolegija: prof. dr. sc. Koprivnjak Olivera, dipl. ing. preh. teh.
Godina studija: 2
ECTS: 6

Stimulativni ECTS: 0 (0.00%)
Strani jezik: Ne



Podaci o kolegiju:

Kolegij TEHNOLOGIJA | KONTROLA KAKVOCE HRANE BILJNOG PODRIJETLA je obvezni predmet na 2. godini Sveuéilisnog
diplomskog studija sanitarnog inZenjerstva, sastoji se od 28 sati predavanja, 15 sati seminara i 35 sati vjezbi. Radno
opterecéenje za prosjec¢nog studenta procijenjeno je na oko 105 sati samostalnog rada i 78 sati organizirane nastave, Sto je
ukupno ekvivalent od 6 ECTS.

Cilj kolegija je osposobiti studenta za stru¢nu komunikaciju i suradnju s ostalim strukama uklju¢enim u poslovanje s hranom
biljnog podrijetla, radi uspjesnog obavljanja aktivnosti iz domene prevencije i nadzora nezeljenih utjecaja poslovanja s hranom
na okolis i na zdravlje ljudi, ili aktivnosti iz domene odrzavanja i nadziranja higijene i sanitacije u poslovanju s hranom.

Sadrzaj kolegija: Studenti se kroz kolegij upoznaju s karakteristikama sirovina, principima i tehnikama prerade,
konzerviranja ili distribucije razli¢ite hrane biljnog podrijetla, zahtjevima kvalitete te opasnostima specifi¢nim za pojedinu vrstu
hrane biljnog podrijetla.

Uvjeti za upis kolegija: polozen ispit iz kolegija Tehnologija i kontrola kakvoce hrane Zivotinjskog podrijetla i Predmeti opce
uporabe i prehrambeni aditivi (l. godina DSSSI).

Popis obvezne ispitne literature:

1. Tehnologija i kontrola kakvoce hrane biljnog podrijetla - prirucnik za vjezbe, O. Koprivnjak, V. Majeti¢ Germek,
Sveuciliste u Rijeci, Medicinski fakultet, 2024.
2. PowerPoint nastavni materijal s predavanja

Popis dopunske literature:

e Kresi¢, Greta: Hrana i prehrana (udzbenik), Sveuciliste u Rijeci, Fakultet za menadzment u turizmu i ugostiteljstvu,
Rijeka, 2023. https://fthm.uniri.hr/.../Hrana-i-prehrana-Greta-Kresic.pdf

e Koprivnjak, Olivera: Kvaliteta, sigurnost i konzerviranje hrane (e-udzbenik), Medicinski fakultet Sveucilista u Rijeci,
Rijeka, 2014. https://bib.irb.hr/datoteka/746006.kvaliteta sigurnost i konzerviranje hrane.pdf

Nastavni plan:

Obveze studenata:

e redovito pohadati sve oblike nastave

e pristupiti pismenim provjerama znanja iz sadrzaja predavanja tijekom nastave

e uspjesno obaviti laboratorijske vjezbe i vjezbe iz analize sadrzaja deklaracije

e pristupiti zavrsnoj pismenoj provjeri znanja iz senzorskih analiza i laboratorijskih vjezbi

e aktivno sudjelovati u tematskim seminarima i zaklju¢nim seminarima iz pogonskih vjezbi
e pristupiti usmenoj provjeri znanja na zavrsnom ispitu.

Ispit (nacin polaganja ispita, opis pisanog/usmenog/prakti¢cnog dijela ispita, nac¢in bodovanja,
kriterij ocjenjivanja):
Tko moze pristupiti zavrSnom ispitu:
e Student koji prikupi = 35,0 ocjenskih bodova tijekom nastave.
Tko ne moze pristupiti zavrSnom ispitu:

¢ Studenti koji tijekom nastave ostvare 0 do 34,9 bodova ili koji imaju 30% i viSe izostanaka s jednog ili vise oblika
nastave (predavanja, seminari ili vijezbe) ocjenjuju se ocjenom neuspjesan (1) F i ne mogu izaci na zavrsni ispit, tj.
moraju ponovno upisati predmet sljedec¢e akademske godine.


https://fthm.uniri.hr/.../Hrana-i-prehrana-Greta-Kresic.pdf
https://bib.irb.hr/datoteka/746006.kvaliteta_sigurnost_i_konzerviranje_hrane.pdf

Ostale napomene (vezane uz kolegij) vazne za studente:

SATNICA IZVODENJA NASTAVE 2022/2023
Tehnologija i kontrola kakvoée hrane biljnog podrijetla

Popis predavanja, seminara i vjezbi:

ISPITNI TERMINI (zavrsni ispit):




